GEWURZ
UHLE

ROSENHEIM SEIT 1957

CHORIPAN | CHORIZO SANDWICH | CHIMICHURRI

Dauer: 35min
Schwierigkeit:  Mittel
Zusatzinfos; Fleisch

Rezept fur 4 Per sonen:

Equipment:

1 Grill
Gewlrze & Zutaten:

1-2 Rote Zwiebeln
2EL Zucker

etwas Rotweinessig

1 Handvoll Petersilie, glatt
1 Handvoll Koriandergriin
3—-4EL GewUurzmuhle Chimichun

1 Limette, Saft und Schale

etwas Olivendl

4 Grobe Bratwirste (Chorizo), roh
1 Baguette oder 4 Krusti-Semmeln
Zubereitung

Zwiebeln:

Am Vortag die roten Zwiebeln schélen, in Streifen oder Wiirfel schneiden und mit 1-2 EL Zucker sowie 2-3 EL
1 Rotweinessig einmal kurz andiinsten und am besten noch heif3 in ein Schraubglas fiillen, abkihlen lassen und
im Kihlschrank tber Nacht ziehen lassen.

Chimichurri-Salsa:

Die Petersilie und den Koriander waschen, trocknen und fein schneiden. Nun mit Chimichurri-Gew{irz, sowie
Limettensaft- und -schal e vermischen, dabei so viel Olivendl zugeben, bis eine Pesto-ghnliche Salsa entsteht.

Anrichten:
1 Bratwurste knusprig grillen.

Das Baguette oder die Krusti-Semmeln der Lange nach auf — aber nicht ganz durchschneiden, aufklappen und
die Schnittflachen auf dem Grill etwas anrdsten.
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Das anger0stete Brot reichlich mit der Chimichurri-Salsa bestreichen, heif3e Bratwirste evtl. 1angs halbieren
und auf die Salsalegen, mit den vorbereiten roten Essigzwiebeln belegen, zuklappen und genief3en!
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